
        

   

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
  

  

“Telkens proef je andere smaken” 

 

Elke twee weken een nieuwe lunch. 

Een nieuwe “ontdek Mout” menu 
volgens het seizoen. 

 

Tijdens de feestdagen zijn wij ook 

open op 26,27,28 en 29 december.  

 

 

 

    Donderdag tot zondag  

12u00 - 14u00 

19u00 – 22u00 

Maandag  

12u00 – 14u00 

 

Menu & reservatie 

 moutdamme.be     

 

ONTDEK MOUT 
BITES 

Noordzeekrab roll 

Brioche / wagyu / beukenzwam 

Gelakte shortrib / yacon 

  MENU  4-GANGEN   

Carpaccio coquille / aardpeer / chinese kool 

- 

Blauwe leng / bloemkool / spek 

- 

Extra suggestie van de chef: 

 Kalfszwezerik / peterseliewortel* 

- 

Mechelse koekoek / polenta / schorseneer 

 - 

Kastanje tiramisu 

 

Kaas en dessert  15 euro 

Kaas in plaats van dessert  8 euro 

 

 Menu te kiezen per tafel 

MENU  4-GANGEN  60,- EURO 

MENU + BITES 68,- EURO 

AANGEPASTE WIJN 34,- EURO 

*KALFSZWEZERIK 19,-EURO  

 

 



(v) = vegetarisch 
 

BITES 

Hapjes om te delen, serveren we in het midden van 

de tafel.  

De perfecte manier om de avond te starten.  

 

Oester “Oysri”  5,50 /stuk 

Puur 

_ 

 

Oester “Oysri”  6,00 /stuk 

Waterpeper en sjalot 

_ 

 

Croque gerookte kip  11,00 

Oud Brugge / rucola 

  _ 

 

Noordzeekrab roll 16,00 

Pompoen / sesam / limoen   

_ 

 

Coquille grill   12,00/stuk 

Pompoen / groene curry 

_ 

 

Kroketjes fazant 4st. 13,00 

Witloof / dragon 

_ 

 

Gelakte shortrib 19,00 

Yacon / pickles 

_ 

 

 

Charcuterie 

 

Culatello 16,00 

Rauwe Italiaanse achterham  

  _ 

 

Cecina de buey  18,00 

Gerijpt en gerookt vlees van de achterpoot van 

 Rubia Gallega runderen 
_ 

 

Paleta iberico  19,00 

Spaanse ham gemaakt van de schouder van het 

welbekende Iberico varken 
_ 

 

Selectie – 3 soorten 23,50 

 

GERECHTEN 

 
Wij raden 2 gerechten aan per persoon. 

 

Eerste 

Carpaccio coquille  22,00 
Chinese kool / aardpeer 

_ 

Schelvis 21,00 

 Savooi / spek / beurre noisette  

_ 

Carpaccio rund “Berugi” 18,00 

Paprika / knolcapucien  

 

 

Tweede 

Mechelse koekoek 24,00 
Schorseneer / polenta 

_ 

Zeebaars 26,00 
Boerenkool / prei / bisque 

   _ 

Risotto 22,00 

 Beukenzwam / peterseliewortel  

_ 

 Kalfszwezerik 29,50 
Savooi / bloemkool / mosterd 

 

 

 

Extra brood 3,00  

Ambachtelijk desembrood van Stefan Vandael 


